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O Repositério Institucional (Rl) da Extensdo Rural Gaicha é uma realizagédo da Biblioteca Bento Pires Dias, da Emater/RS-Ascar,
em parceria com o Centro de Documentagéo e Acervo Digital da Pesquisa da Universidade Federal do Rio Grande do Sul
(CEDAP/UFRGS) que teve inicio em 2017 e objetiva a preservacao digital, aplicando metodologias especificas, das colecdes de
documentos publicados pela Emater/RS- Ascar.

Os documentos remontam ao inicio dos trabalhos de extensao rural no Rio Grande do Sul, a partir da década de 1950. Portanto,
salienta-se que estes podem apresentar informagdes e/ou técnicas desatualizadas ou obsoletas.

1.0s documentos disponibilizados neste Rl sdo provenientes da colecdo documental da Biblioteca Eng. Agr. Bento Pires
Dias, custodiadora dos acervos institucionais da Emater/RS-Ascar. Sua utilizagdo se enquadra nos termos da Lei de
Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

2.E vetada a reprodugio ou reutilizagdo dos documentos disponibilizados neste RI, protegidos por direitos autorais, salvo
para uso particular desde que mencionada a fonte, ou com autorizagédo prévia da Emater/RS-Ascar, nos termos da Lei de
Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

3.0 usuario deste Rl se compromete a respeitar as presentes condicdes de uso, bem como a legislacdo em vigor,
especialmente em matéria de direitos autorais. O descumprimento dessas disposi¢des implica na aplicagdo das sancdes e
penas cabiveis previstas na Lei de Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e no Coédigo Penal Brasileiro.

Para outras informagdes entre em contato com a Biblioteca da Emater/RS-Ascar - E-mail: biblioteca@emater.tche.br
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O que é leite de qualidade?
Leite de qualidade é aquele que apresenta cor, sabor e
aroma caracteristicos, alto valor nutritivo, com baixa
contagem de células somaticas e bactérias e sem
substancias contaminantes ou adulterantes.

0 que sdo células somaticas?
E asoma das células do Ubere e das células de defesa do
organismo da vaca que passam parao leite.
A contagem de células somaticas (CCS) elevada indica a
ocorréncia de mamite nasvacas.
Para identificar as vacas com alta CCS realizar o Teste da
Raquete (CMT).

O que sdo bactérias?
S&o microrganismos que contaminam o leite, causando
prejuizos aos produtores, a industria e aos
consumidores.

Contagem Bacteriana (CBT) elevada, indica deficiéncia
de higiene ou falha no resfriamento do leite.

Observagao
Além do controle de qualidade realizado pelas
industrias, uma amostra de leite deve ser analisada
mensalmente por um laboratério credenciado no
Ministério da Agricultura para verificar o atendimento
dos parametros definidos na Instrugdo Normativa (IN)
07/2016.

Valores e os prazos de atendimento
previstos na IN 07/2016.

A partir de 01/07/2018

Contagem Bacteriana

Maéximo de 100.000
(UFC/ml)

Contagem de Células
Somiaticas (CCS/ml)

Méximo de 400.000

Além dos parametros acima, a IN 07/2016 prevé limites
para proteina, gordura, extrato seco desengordurado,
crioscopia, densidade e acidez.

OUTRAS RECOMENDAGOES

A agua utilizada na higienizacdo dos equipamentos
pode ser uma das causas da contaminagdo do leite,
porisso éindicado submeter a dguaaalgum processo
de tratamento como filtragdo e cloragdo.

Determinar a quantidade de dgua necessdria para
lavar os equipamentos e seguir a dosagem de
detergente recomendada pelo fabricante.

Apo6s lavagem, enxaguar os equipamentos com dgua
limpa até retirar todos os residuos de detergente.

Meia hora antes de cada ordenha, enxaguar os
equipamentos com solugdo sanitizante.

Semanalmente, verificar se hd necessidade de
desmontagem do equipamento.

Para mais inform
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Recomendacgodes para melhorar a qualidade do leite

Os animais devem:

« ser mantidos em ambiente limpo e confortdvel;
« receber alimentacdo equilibrada e dgua de
qualidade;

ser mantidos livres de doengas e parasitas*.

*No caso de aplicagéio de qualquer produto
veterindrio, observar o periodo de caréncia.

As instalagdes devem:

« possibilitar conforto ao ordenhar e evitar estresse
nos animais;

« permitir uma adequada insolagdo e ventilagao;

« possibilitar o destino correto dos dejetos;

« possuir dgua corrente de qualidade e facilitar a
limpeza.

O ordenhador deve:

possuir boas condigdes gerais de satde e auséncia
de ferimentos nas maos;

cuidar da higiene pessoal;

utilizar roupas limpas, boné e, se necessdrio, luvas;
manejar os animais com tranquilidade.

Na ordenha:

manter sempre a mesma rotina;

avaliar e eliminar os trés primeiros jatos de leite de
cada teto, em caneco de fundo escuro ou telado;
lavar os tetos apenas quando estiverem muito sujos.
aplicar solugdo pré-dipping;

secar os tetos com toalha de papel descartével;
evitar a entrada de ar nas teteiras na hora da
colocagdo;

evitar a sobreordenha para ndo machucar os tetos;
aplicar solugdo pés-dipping (selante);

manter os animais em pé por, no minimo, uma hora
apos a ordenha.

Na regulagem e manutengéo da ordenhadeira:

verificar diariamente o nivel de dleo da bomba, a
tensdo e alinhamento da correia, o nivel de vcuo e o
numero de pulsagdes;

substituir semestralmente (ou 2.500 ordenhas) as
teteirase osdemais componentes de borracha;
solicitar, periodicamente, visita do técnico da empresa
fabricante.

Higienizagdo da Ordenhadeira:

logo apods a ordenha, enxaguar o equipamento com
dgua morna (entre 35 e 45°C) para eliminar os
residuos de leite, mantendo o equipamento
aquecido parafacilitar a agdo dos detergentes;

lavar com detergente alcalino clorado para eliminar
residuos de gordura e proteina;

circular o detergente com agua entre 70 e 75°C por
10 minutos. No final da lavagem a temperatura deve
sersuperiora45°C;

lavar a ordenhadeira com detergente &cido para
evitar a formagao da “pedra do leite” no interior da
ordenhadeira;

a frequéncia da utilizagdo do detergente acido deve
seguir a orientagdo técnica, no minimo, uma vez por
semana;

circular o detergente com dgua entre 40 e 45°C, por 5
minutos.

Higienizagdo do resfriador:

enxaguar o interior com agua entre 35 e 45°C;
preparar solugdo com detergente alcalino clorado
(70 a 75°C), ou utilizar detergente neutro para
limpeza;

esfregar todas as superficies internas do tanque, com
escovas ou esponjas apropriadas;

lavar com detergente acido, com agua entre 40 e
45°C,no minimo uma vez por semana.

Resfriamento do leite:
no maximo trés horas apos a ordenha, a temperatura
do leite deve ser reduzida para:

4°Cemtanque de expansdo direta (agranel)
7°Cemtanque de imersdo (detarros).

Quanto mais rapido acontecer o resfriamento do
leite, menor sera a mutlicagdo bacteriana



