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O Repositério Institucional (RIl) da Extensdo Rural Gaicha é uma realizagédo da Biblioteca Bento Pires Dias, da Emater/RS-Ascar,
em parceria com o Centro de Documentagéo e Acervo Digital da Pesquisa da Universidade Federal do Rio Grande do Sul
(CEDAP/UFRGS) que teve inicio em 2017 e objetiva a preservacao digital, aplicando metodologias especificas, das colecdes de
documentos publicados pela Emater/RS- Ascar.

Os documentos remontam ao inicio dos trabalhos de extensao rural no Rio Grande do Sul, a partir da década de 1950. Portanto,
salienta-se que estes podem apresentar informagdes e/ou técnicas desatualizadas ou obsoletas.

1.0s documentos disponibilizados neste Rl sdo provenientes da colecdo documental da Biblioteca Eng. Agr. Bento Pires
Dias, custodiadora dos acervos institucionais da Emater/RS-Ascar. Sua utilizagdo se enquadra nos termos da Lei de
Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

2.E vetada a reprodugio ou reutilizagdo dos documentos disponibilizados neste Rl, protegidos por direitos autorais, salvo
para uso particular desde que mencionada a fonte, ou com autorizagédo prévia da Emater/RS-Ascar, nos termos da Lei de
Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

3.0 usuario deste Rl se compromete a respeitar as presentes condicbes de uso, bem como a legislacdo em vigor,
especialmente em matéria de direitos autorais. O descumprimento dessas disposi¢des implica na aplicagdo das sancoes e
penas cabiveis previstas na Lei de Direito Autoral, n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e no Coédigo Penal Brasileiro.

Para outras informagdes entre em contato com a Biblioteca da Emater/RS-Ascar - E-mail: biblioteca@emater.tche.br
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A QUALIFICACAO PROFISSIONAL DE
] AGRICULTORES(as)
E UMA ATIVIDADE CONJUNTA

A Secretaria da Agricultura e Abastecimento e EMATER
desenvolvem atividades de Qualificagcdao Profissional de
Agricultores(as) juntamente com as seguintes instituicoes em
Nova Petrépolis:

Parceiros:

- Prefeitura Municipal de Nova Petrépolis;

- CooperativaAgropecuaria de Nova Petropolis Ltda.- COAPEL
-SICREDI - PIONEIRA

- Escola Técnica Cenecista Bom Pastor;

- Sindicato dos Trabalhadores Rurais de Nova Petrépolis e Picada
Café;

-Associacao Educacional Linha Brasil;

- Prefeitura Municipal de Picada Café.

Ondeecomoseinscrever?

As inscricdes para participar dos Cursos poderao ser feitas
nos Escritérios municipais da EMATER-RS ou diretamente no
CETANP.

Centro Regional de Formacao Profissional de Agricultores de Nova
Petropolis
RS 235 - Km 14 - Linha Brasil - Caixa Postal 101 - 95150-000 - Nova
Petropolis - RS
Fone: (54) 298 8037 e-mail: cetenp@emater.tche.br
“Aprender Fazendo, Compromisso com a Formacao Profissional da
Familia Rural”
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GADO LEITEIRO

1° Curso
2° Curso
3° Curso
4° Curso
5° Curso
6° Curso
7° Curso
8° Curso
9° Curso

10° Curso

07 a 11 de marco

14 a 18 de marco

04 a 08 de abril

25 a 29 de abril

16 a 20 de maio

27 de junho a 1° de julho
01 a 05 de agosto

12 a 16 de setembro

17 a 21 de outubro

07 a 11 de novembro
4



1 FORMAGAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES EMATER/RS
%‘ g CETANP- Centro de Treinamento de Agricultores de Nova Petrépolis -
\ ’ CURSO DE GADO LEITEIRO '
CETANP PROGRAMA (40 horas aula):

SEGUNDA-FEIRA:
13:30 as 14:00 horas - Abertura, Apresentacao e Pré-teste
14:00 as 14:15 horas - Instalacdo da prética: Teste do consumo de volumoso conforme sua qualidade
14:15 as 14:45 horas - Problemas que afetam a exploracdo da pecudria leiteira. Agricultura familiar e
Sustentabilidade.
14:45 as 15:45 horas - Analise do preco do leite
15:45 as 16:00 horas - Intervalo
16:00 as 17:00 horas - Desempenho ideal da vaca leiteira
17:00 as 17:30 horas - Exercicio pratico: Analise do desempenho da vaca leiteira
17:30 as 18:00 horas - Fisiologia da digestdo - Pratica
TERCA-FEIRA:
08:00 as 10:00 horas - Alimentacao da vaca leiteira
10:00 as 10:15 horas - Intervalo
10:15 as 11:00 horas - Criacao correta das terneiras e novilhas
11:00 as 12:00 horas - Secagem da vaca leiteira
12:00 as 13:30 horas - Aimoco
13:30 as 14:30 horas - Encerramento da prética -Consumo de volumoso
14:30 as 16:00 horas - Capacidade de producdo de leite de alguns volumosos
16:00 as 16:15 horas - Intervalo
16:15 as 17:00 horas - Cuidados especiais nos 100 primeiros dias da lactacao
17:00 as 18:00 horas - Controle e prevencao de doencas do rebanho leiteiro
QUARTA-FEIRA:
08:00 as 09:00 horas - Planejamento para a disponibilidade anual de volumosos
09:00 as 10:00 horas - Economicidade dos volumosos
10:00 as 10:15 horas - Intervalo
10:15 as 12:00 horas - Higiene da ordenha, prevencao de mamite e qualidade do leite
12:00 as 13:30 horas - Almoco
13:30 as 16:00 horas - Pratica de formulagdo e uso de ragoes caseiras, utilizacdo correta de sal mineral
15:45 as 16:00 horas - Intervalo
16:00 as 18:00 horas - Manejo reprodutivo
QUINTA-FEIRA:
08:00 as 09:00 horas - Pratica da condicdo corporal da vaca leiteira
09:00 as 10:00 horas - Endo e ecto-parasitas Controle bioldgico e com manejo
10:00 as 10:15 horas - Intervalo
10:15 as 11:00 horas - Alimentos conservados: silagem, pré-secados, feno e alimentos alternativos
11:00 as 12:00 horas - Producdo de forrageiras e Pastejo rotativo
12:00 as 13:30 horas - Almoco
13:30 as 15:00 horas - Visita a uma propriedade leiteira
15:00 as 16:00 horas - Prética de ordenhadeira
15:45 as 16:00 horas - Intervalo
16:15 as 18:00 horas - Prética de estabulo: Manejo da ordenha
SEXTA-FEIRA:
08:00 as 09:00 horas - Planejamento individual da propriedade
09:00 as 09:45 horas - Instalagdoes minimas para a exploracdo da atividade leiteira visando o bem estar
animal
09:45 as 10:00 horas - Intervalo
10:00 as 10:45 horas - Administracao da atividade leiteira Fichas de controle
10:45 as 11:15 horas - Ficha Situacdo da Propriedade
11:15 as 12:00 horas - Resumo do curso, pos teste, avaliacdo e encerramento
12:00 horas - Almogo



QUALIDADE DO LEITE

1° Curso
2° Curso
3° Curso
4° Curso
5° Curso
6° Curso
7° Curso
8° Curso
9° Curso

10° Curso

22 e 23 de margo
19 e 20 de abril

03 e 04 de maio

05 e 06 de maio

15 e 16 de junho

20 e 21 de julho

18 e 19 de agosto
27 e 28 de setembro
26 e 27 de outubro

23 e 24 de novembro



CETANP-

CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES

CURSO DE QUALIDADE DO LEITE

PROGRAMA (Carga horaria: 20 horas aula)

PRIMEIRO DIA:

09:00 as 09:30 horas: Abertura, apresentacao, situacao da propriedade e pré-
teste

09:30 as 11:00 horas: Composicao e valor nutritivo do leite Nogoes sobre
bactérias

Importancia, evolugao e fatores na qualidade do leite

A evolucao da qualidade e a Normativa 51

11:00 as 12:00 horas: Caracteristicas do ordenhador

Rotina da ordenha

13:30 as 16:15 horas: Apresentacao dos componentes da ordenhadeira
mecanica

Manutencao das ordenhadeiras mecanicas

Regulagem das ordenhadeiras mecanicas

16:15 as 16:30 horas: Intervalo

16:30 as 18:00 horas: Praticas de ordenha

SEGUNDO DIA:

08:00 as 10:45 horas: Higienizacdo das ordenhadeiras canalizadas e balde ao
pe

Higienizagao do resfriador

Limpeza da sala de ordenha.

10:45 as 11:00 horas: Intervalo

11:00 as 12:00 horas: Resfriamento do leite

13:30 as 14:30 horas: Visita as instalacoes de ordenha de uma propriedade
14:30 as 15:45 horas: Medidas preventivas da mamite

Controle das células somaticas

15:45 as 16:00 horas: Intervalo

16:00 as 16:30 horas: Dimensionamento e instalagdo de ordenhadeiras
mecanicas

16:30 as 17:00 horas: Pos-teste, avaliacdo e encerramento
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DIETA PARA VACAS LEITEIRAS
A PASTO

09 e 10 de maio

1° Curso

03 e 04 de outubro

2° Curso



NP CETANP-

CETANP
CENTRO REGIONAL DE FORMAGCAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES

CURSO DE DIETAS PARA VACAS ALTA PRODUCAO A PASTO

PROGRAMA (20 horas aula)

QUARTA-FEIRA:

09:00 as 09:30 horas - Abertura, Apresentacao e Pré-teste e Situagdo da
Propriedade

09:30 as 10:00 horas - Fundamentos da Alimentacao

10:00 as 12:00 horas - Doengas Metabdlicas, uso da fitoterapia na saude
animal

12:00 as 13:30 horas - Aimogo

13:30 as 14:00 horas - Pratica de avaliacao do peso e condicdo corporal
14:00 as 15:00 horas - Grupalizacao das vacas

15:00 as 16:00 horas - Apresentacdo dos programas NRC e PFFR

16:00 as 16:15 horas - Intervalo

16:15 as 18:00 horas - Pratica de utilizagdo dos programa NRC e PFFR

QUINTA-FEIRA:

08:00 as 09:15 horas - Pratica de utilizacao dos programa NRC e PFFR
09:15 as 09:30 horas - Intervalo

09:30 as 12:00 horas - Pratica de utilizacao dos programa NRC e PFFR
12:00 as 13:30 horas - Almogo

13:30 as 15:15 horas - Pratica de utilizagdo dos programa NRC e PFFR
15:15 as 15:30 horas - Intervalo

15:30 as 17:00 horas - Pratica de utilizagdo dos programa NRC e PFFR
17:00 as 17:30 horas - Pds-Teste, Avaliacao e Encerramento



MECANIZACAO AGRICOLA

1° Curso
2° Curso
3° Curso
4° Curso
5° Curso
6° Curso
7° Curso

8° Curso

11 a 15 de abril - Modulo |

16 a 20 de maio - Modulo |

20 a 24 de junho - Médulo |

18 a 22 de julho - Médulo I

01 a 05 de agosto - Médulo |
12 a 16 de setembro - Médulo |
17 a 21 de outubro - Médulo |

21 25 de novembro - Modulo [l
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CETANP- Centro Regional de Formacgao Profissional

EMATER/RS

FORMAGAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES

de Agricultores de Nova Petrépolis

CURSO DE MECANIZACAO AGRICOLA

PROGRAMA - MODULO | (CARGA HORARIA: 40 HORAS AULA)

SEGUNDA-FEIRA:

13:30 as 14:00 horas:
14:00 as 14:45 horas:

Informac0es iniciais Pré-teste.
Agricultura familiar, Agroecologia, Sustentabilidade, Reducao dos custos de

producao. Circulos de maquinas.

14:45 as 15:00 horas:
15:00 as 16:45 horas:
16:45 as 17:00 horas:
17:00 as 18:00 horas:

TERCA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:

Intervalo

Aula tedrica: Motor 4 tempos e 2 tempos
Intervalo

Aula tedrica: Bateria, destino dos componentes.

Aula tedrica: Oleos, destino dos dleos e lubrificantes utilizados, Filtros de ar,

Sistema de lubrificacao.

10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:00 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

QUARTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:

dianteiro e Direcao.

10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Intervalo

Aula Prética: Motores 4 e 2 tempos, Ferramentas
Intervalo para almogo

Aula pratica: Continuacdo da pratica.

Intervalo

Aula pratica: Continuacdo da pratica.

Aula tedrica: Refrigeracdo do motor, Sistema de combustivel diesel, Eixo

Intervalo
Aula pratica: Motores 4 e 2 tempos, Ferramentas, Lubrificagdo de motores,

Bateria, Filtros de ar, Refrigeracdo de motores, Sistema de combustivel diesel, Eixo dianteiro e

Direcao.

12:00 as 13:30 horas:
13:00 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

QUINTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Intervalo para almogo
Continuagao da pratica.
Intervalo

Continuagdo da pratica.

Aula tedrica: Embreagem, Caixas e Diferencial e Freios.
Intervalo
Aula pratica: Motores 4 e 2 tempos, Ferramentas, Lubrificacao de motores,

Bateria, Filtros de ar, Refrigeracdo de motores, Sistema de combustivel diesel, Eixo dianteiro e
Direcao, Embreagem, Caixas, Diferencial, Freios.

12:00 as 13:30 horas:
13:00 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Intervalo para almogo
Continuacdo da pratica
Intervalo

Continuacdo da Pratica

Manutencao e operacao de tratores

Intervalo
Avaliacao final e encerramento

"



ECANIZACAO AGRICOLA

4° Curso 18 a 22 de julho - Médulo I

8° Curso 21 25 de novembro - Médulo |1
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FORMAGAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES

SEGUNDA-FEIRA:

13:00 as 14:00 horas:
14:00 as 15:00 horas:

de maquinas.

15:00 as 16:00 horas:
16:00 as 16:15 horas:
16:15 as 18:00 horas:

TERCA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 15:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

QUARTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Profissional de Agricultores de Nova Petropolis

EMATER/RS
o

CETANP- Centro Regional de Formacao

CURSO DE MECANIZACAO AGRICOLA
CARGA HORARIA: 40 HORAS AULA
PROGRAMA - MODULO I

Informacgoes iniciais Pré-teste
Maquinas para a pequena, organizacdo dos produtores através do Circulo

Aula Tedrica: Sistema hidraulico do trator.
Intervalo
Aula tedrica: Sistema hidraulico do trator

Aula tedrica: Sistema elétrico Tomada de Forca
Intervalo

Aula Pratica: Sistema hidraulico, Sistema elétrico
Intervalo almoco

Aula prética: Continuagao da pratica

Intervalo

Aula pratica: Continuacdo da pratica

Aula tedrica: Eixo cardam, Engate de trés pontos,Arados
Intervalo
Aula tedrica: Sistema hidraulico, Sistema elétrico, Tomada de forga, Eixo

cardan, Engate de trés pontos.

12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

QUINTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Intervalo almogo

Aula prética: Continuacdo da pratica
Intervalo

Aula prética: Continuacao da pratica

Aula tedrica: Grades, Escarificador, Subsolador, Rotativas, Semeadoras
Intervalo
Aula pratica: Arados, Grades,

Escarificador, Subsolador, Rotativas, Semeadoras

12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 12:00 horas:

Intervalo almogo

Aula pratica: Continuacdo da pratica
Intervalo

Aula pratica: Continuacao da pratica

Aula pratica: Continuacao da pratica

Intervalo
Avaliacdo final, Pos-teste e encerramento

13



PROCESSAMENTO ARTESANA

DE CARNE SUINA -1

{copas, pastas de torresmo, torresmo prensado, lingliica colonial, salsichao,
morcilha, queijo de porco, codeguim e defumados)

1° Curso
2° Curso
3° Curso
4° Curso

5° Curso

08 a 11 de margo
12 a 15 de abiril
07 a 10 de junho
12 a 15 de julho

04 a 07 de outubro

14



NP

CETANP

CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMACAO PROFISSIONAL DE

EMATER/RS

AGRICULTORES

CURSO DE PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA | PRODUTOS

TERCA - FEIRA:

10:00 &s 10:30 horas:
10:30 &s 11:45 horas:
11:45 3as 13:30 horas:
13:30 as 14:30 horas:
14:30 as 15:30 horas:
15:30 as 15:45 horas:
15:45 as 16:30 horas:
16:30 as 17:30 horas:

QUARTA - FEIRA:

COLONIAIS

PROGRAMA (32 HORAS AULA)

Abertura. Apresentacao e Pré-Teste

Microbiologia e técnicas de higienizagao.

Intervalo - Almoco

Zoonoses

Origem e evolugdo dos suinos (qualidade da matéria-prima)
Intervalo

Manejo do suino para o abate

Método de conservacdo dos alimentos.

08:00 as 09:00 horas: Higienizacdo e regras do trabalho
09:00 as 09:15 horas: Intervalo

09:15 as 09:30 horas: Colocacdo dos Uniformes

09:30 as 12:00 horas: Visualizacdo da inspecdo da carcaca.
Cortes da carne e classificacao.

Preparo das pecas para defumacao

Preparo do Toucinho

12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:30 horas:

Almogo
Fabricacao da banha

Tempero dos defumados. Preparo das copas.

15:30 as 15:45 horas:
15:45 as 17:30 horas:

QUINTA - FEIRA:

08:00 as 09:00 horas:
09:00 as 09:30 horas:
09:30 as 09:45 horas:
09:45 as 11:00 horas:
11:00 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 14:00 horas:
14:00 as 16:00 horas:

Intervalo
Técnicas de preparo das massas do salame e lingliica. Preparo de tripas

Conclusao da receita dos defumados

Limpeza, cortes e amarracao das tripas

Intervalo

Embutimento do salame e linglica

Preparo dos ingredientes para a morcilha , queijo de porco e Codeguim
Almoco

Retirada dos defumados

Embutimento e amarracao das copas

Processamento e embutimento da morcilha, queijo de porco e Codeguim

16:00 as 16:15 horas:
16:15 as 17:30 horas:

SEXTA - FEIRA:

08:00 as 09:00 horas:
09:00 as 10:45 horas:

Intervalo
Elaboracao da lingliica toscana

Avaliacdo econémica dos produtos elaborados.
Agricultura familiar, agroindustria e sustentabilidade.

Legislacao (SIM ,CISPOA, SIF)

10:45 as 11:00 horas:

Avaliacao do curso

10:00 as 12:00 horas:

Encerramento

Pds-Teste

Degustacao dos produtos
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PROCESSAMENTO ARTESANAL
DE CARNE SUINA - I

(Salame cracovia salame milano, salame italiano, lingiliiga mista, lingliica
calabresa, lingiiiga frescal, ligliica defumada, lingiiica toscana, mortadela,
apresuntado, salsicha, figadei, paté, formulacoes de salmouras)

1° Curso 17 a 20 de maio

2° Curso 02 a 05 de agosto

16



CETANP

TERCA - FEIRA:

10:00 as 10:30 horas:
10:30 as 11:45 horas:
11:45 3s 13:30 horas:
13:30 as 15:00 horas:
15:00 as 15:15 horas:
15:15 as 17:30 horas:

CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMACAO PROFISSIONAL DE &

AGRICULTORES

CURSO DE PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA Il

PROGRAMA (32 HORAS AULA)

Abertura. Apresentacao e Pré-teste

Reconstituicao da cadeia do suino

Intervalo - Almogo

Prevencao das toxoinfecgoes alimentares

Intervalo

Controle de temperaturas Faixa de seguranca de temperaturas

Atividade dgua e controle de umidade

QUARTA - FEIRA:
08:00 as 09:30 horas:

Uso, cuidados e aplicacao de aditivos em produtos carneos

Cortes e classificacao das carnes.
Formulacdo e aplicacdo da salmoura (copa, filé e costela)

09:30 as 09:45 horas:
09:45 as 11:00 horas:
11:00 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:30 horas:

Intervalo

Processamento do Salame tipo Italiano e Milano.
Preparo do Toucinho para banha.

Almogo

Processamento do salame Cracdvia.

Processamento da lingliica Mista.
Processamento da lingliica Calabresa
Processamento do Apresuntado.

15:30 as 15:45 horas:
15:45 as 17:30 horas:

Intervalo
Processamento da Banha

Embutimento dos Salames e Lingliicas

QUINTA - FEIRA:

08:00 as 08:30 horas:
08:30 as 09:00 horas:
09:00 as 09:30 horas:
09:30 as 09:45 horas:
09:45 as 10:15 horas:
10:15 as 10:45 horas:
10:45 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 &s 15:45 horas:

Processamento da Mortadela.

Processamento da Salsicha.

Conclusao da receita do Apresuntado.

Intervalo

Técnicas de defumacao.

Embutimento da Copa.

Preparo das pecas para defumar e cozimento da salsicha.
Almoco

Cozimento da Mortadela, apresuntado e do Salame Cracovia.

Processamento do Paté.

Técnicas de Cozimento.
Processamento da Linguiga Frescal.
Processamento da Lingtiica Toscana.

15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 17:00 horas:
17:00 as 17:30 horas:
SEXTA - FEIRA:
08:00 as 09:00 horas:
09:00 as 11:00 horas:
Tipos de mercado
11:00 as 12:00 horas:
Degustacao.
Encerramento

Intervalo
Embutimento das lingtiicas frescais.
Impermeabilizacao de produtos.

Avaliacao econdmica.
Seguranca alimentar

Pds-Teste e Avaliacdo
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MANUTENCAO E REGULAGEM
DE PULVERIZADORES

1° Curso

2° Curso
3° Curso
4° Curso
5° Curso
6° Curso
7° Curso

8° Curso

14 a 18 de marco - Basico

25 e 26 de abril - Atomizadores
27 e 28 de abril - Atomizadores
23 e 24 de maio - Atomizadores
25 e 26 de maio - Atomizadores
04 e 05 de julho - Atomizadores
06 e 07 de julho - Atomizadores

26 a 30 de setembro - Basico
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s

CET;\NP

FORMAGAO PROFISSIONAL DE AGRICULTORES ‘"“"ﬂ'—"‘f
CETANP- Centro Regional de Formagao ih

Profissional de Agricultores de Nova Petrépolis

CURSO DE MANUTENCAO E REGULAGEM DE PULVERIZADORES

Programa geral do curso (Carga Horaria 40 horas aula)

SEGUNDA-FEIRA:
13:30 as 14:00 horas:
14:00 as 14:45 horas:
14:45 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 17:00 horas:
17:00 as 18:00 horas:
TERCA-FEIRA:
08:00 as 09:45 horas:
caldas ecoldgicas
09:45 as 10:00 horas:
10:00 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:
QUARTA-FEIRA:
08:00 as 09:45 horas:
ecoldgicas.

09:45 as 10:00 horas:
10:00 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:

Abertura e Pré-teste

Missao Institucional

Agricultura organica versus agricultura convencional
Intervalo

Manejo ecoldgico de pragas e doencas

Processos de preparo de produtos ecoldgicos

Pulverizadores tratorizados: Componentes, limpeza, cuidados na aplicacao de

Intervalo

Regulagem de pulverizadores e cdlculo da dosagem
Almoco

Aula pratica: Preparo de caldas ecoldgicas
Intervalo

Continuagdo da pratica

Pulverizadores costais: Componentes, limpeza, cuidados na aplicagao de caldas

Intervalo

Aula pratica: Teste da tomada de forca, velocidade do trator, caminho das caldas
Almoco

Aula pratica: Bomba, manutencao do pulverizador de barras, teste de

uniformidade de aplicacdo do pulverizador de barras

15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:
QUINTA-FEIRA:
08:00 as 09:00 horas:
09:00 as 09:45 horas:
09:45 as 10:00 horas:
10:00 as 12:00 horas:
aplicacao

12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:45 horas:
campo, quantitest)
15:45 as 16:00 horas:
16:00 as 18:00 horas:

Intervalo
Aula pratica: Pulverizador estacionario elétrico, dimensionamento de polias

Manutencao do atomizador

Estudo sobre bicos

Intervalo

Aula pratica: Manutencdo do pulverizador costal, teste de uniformidade de

Almoco
Aula pratica: Regulagem de pressao e teste de vazdo da bomba (método de

Intervalo
Aula pratica: Teste de perda de pressao, teste do manémetro, calibragem do

pulverizador costal teste de uniformidade de aplicagao (pulverizador turbinado)

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas:
10:00 as 10:15 horas:
10:15 as 10:45 horas:
10:45 as 11:30 horas:

Legislacdo Fitossanitdria, prevencao de acidentes pessoais e ambientais
Intervalo

Pds-Teste

Avaliacao e Encerramento do curso

OBSERVACAO: Baseados no programa geral do curso poderdo ser montados programas com
tempo e conteudo especifico para cada interesse.
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GERENCIAMENTO DA PROPRIEDADE
AGRICOLA

1° Curso 12 a 14 de abiril

2° Curso 05 a 07 de outubro

20



CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE fyE/®

N7 AGRICULTORES l=

CETANP

CURSO DE GERENCIAMENTO RURAL
CARGA HORARIA: 30 HORAS AULA

PROGRAMA

QUARTA-FEIRA:

13:30 as 14:00 horas: Abertura, Apresentacao, Expectativas, Pré-teste

14:00 as 16:00 horas: Problemas que afetam a agropecudria.

16:00 as 16:15 horas: Intervalo

16:15 as 18:00 horas: Tipologia de produtores : agricultores empresariais, agricultores
familiares de mercado, agricultores familiares de subsisténcia, agricultores de tempo parcial.
Potencialidades e limitagdes de cada tipo.

QUINTA-FEIRA

08:00 as 10:00 horas: Planejamento da propriedade agricola: Fatores a considerar. Visita a
uma propriedade para levantamento de dados Levantamento patrimonial

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 as 11:00 horas: Sistematizacao e célculo de indices dos dados da propriedade
visitada, andlise dos fatores de producao terra e capital. Potencialidades e limitagcoes de
cada fator.

11:00 as 12:00 horas: Planejamento do fator mao-de-obra, elaboracdo do calendario de
disponibilidade e necessidade.

12:00 as 13:30 horas: Almogo

13:30 as 15:00 horas: Mercado agricola; Composicao, importancia, tipos. Globalizacao. Bloco
econdmicos. Mercosul. Organizagao rural como fator de acesso ao mercado. Andlise de
cadeia de producao.

15:00 as 16:00 horas: Contabilidade agricola; Conceitos de receita, despesa, renda bruta
total, custos varidveis, margem bruta, custos fixos, lucro, prejuizo.

16:00 as 16:15 horas: Intervalo

16:15 as 18:00 horas: Exercicios praticos, calculo da renda bruta total, custos variaveis,
margem bruta, custos fixos e do lucro.

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 09:00 horas: Calculo de juros agricolas

09:00 as 10:00 horas: Repeticdo dos exercicios com dados de outra propriedade para
fixacao.

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 as 11:30 horas: Estabelecimento de tarefas para realizar nas propriedades de cada
participante (planejamento da propriedade e montagem da contabilidade agricola)

10:15 as 11:30 horas: Pds-Teste, Avaliacdo e Encerramento
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PLANTAS MEDICINAIS, CONDIMENTARES
E AROMATICAS

11 e 12 de janeiro

1° Curso
2° Curso
3° Curso
4° Curso
5° Curso
6° Curso
7° Curso
8° Curso
9° Curso

10° Curso

28 de marco a 1° de abril
25 a 29 de abril

30 de maio a 03 de junho
27 de junho a 1° de julho
18 a 22 de julho

08 a 12 de agosto

26 a 30 de setembro

24 a 28 de outubro

07 a 11 de novembro
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NP

CETANP
CURSO DE

SEGUNDA-FEIRA:
13:30 as 14:20 horas:

CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL

CETANP

EMATER/RS

DE AGRICULTORES

PLANTAS MEDICINAIS AROMATICAS E CONDIMENTARES

PROGRAMA (40 horas aula)

Abertura, Apresentacdo dos Instrutores

Apresentacao Alunos tarjetas com expectativas

14:20 as 15:10 horas:

Pré-teste, Apresentacao do programa do curso. Conceitos de satide

Resgate histdrico Alimentagao, moradia, etc.

15:10 as 16:00 horas:
16:00 as 16:10 horas:
16:10 as 17:00 horas:
17:00 as 17:50 horas:
TERCA-FEIRA:
08:00 as 08:50 horas:
Principios Ativos
08:50 as 09:40 horas:
09:40 &s 10:30 horas:
10:30 as 10:40 horas:
10:40 as 12:10 horas:
13:30 as 15:10 horas:
15:10 s 16:00 horas:
16:00 as 16:10 horas:
16:10 as 17:00 horas:
17:00 as 17:50 horas:
QUARTA-FEIRA:
08:00 as 08:50 horas:
Formacao do Solo

Etnobotanica

Intervalo

Alimentacao. Niveis de atencdo de salde
SuUS

Conceitos: Plantas Medicinais, Plantas Aromaticas e Plantas Condimentares

Plantas Toxicas. Classificacao Botanica e Origem
Identificacao Propriedades Terapéuticas

Intervalo

Identificacdo Propriedades Terapéuticas

Exsicatas

Roteiro Consulta Bibliografica - Trabalho em Grupo
Intervalo

Consulta Bibliografica Trabalho em grupo
Apresentacdo e troca de experiéncias.

Formagao de Ecossistemas. Triangulo Ambiental. Sucessdo Vegetal

08:50 as 9:40 horas: Plantas Recicladoras. Principios de Agroecologia. Cultivo de PMAC

09:40 &s 10:30 horas:
10:30 as 10:40 horas:
10:40 as 11:20 horas:
11:20 as 12:10 horas:
13:30 as 17:50 horas:

Local, Solo, Epoca, Producdo, Mudas, Topografia e Espagcamento.

Intervalo

Vermicompostagem

Controle Natural, pragas e doencas.

Pratica: Sucessao Vegetal, Plantas Recicladoras, Cultivo, Vermicompostagem,

Transplante, Plantio, Caldas, limpeza de canteiros.

QUINTA-FEIRA:
08:00 &s 08:50 horas:
08:50 as 09:40 horas:
09:40 as 10:30 horas:

Colheita, Secagem e Armazenagem
Pratica
Preparo Caseiro: Infusao, decocto, tintura, pomadas, xaropes, vinho, cristais,

bala, sabdo e ténico capilar

10:30 as 10:40 horas:
10:40 as 12:10 horas:
13:30 as 14:20 horas:
14:20 as 17:50 horas:

Intervalo

Continuacdo preparo caseiro

Continuacdo preparo caseiro

Preparo caseiro Vinagre aromdtico, dleo Aromatico, manteiga aromadtica, sal

aromatico, farofa condimentada, molho, bolo salgado, trouxinha tempero, gersal.

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 08:50 horas:
08:50 as 09:20 horas:
09:20 as 10:10 horas:
10:10 as 10:30 horas:
10:30 as 10:40 horas:
10:40 as 12:00 horas:

Uso de Plantas Medicinais em animais

Caminhada do Estudo de Plantas Medicinais no RS
Legislacao

Mercado, comercializagao e gestdo. Formas Associativas
Intervalo

Pds-Teste, Avaliacdo e encerramento
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FRUTICULTURA BASICA

1° Curso

2° Curso

3° Curso

4° Curso

Modulo I: 14 a 17 de junho
Médulo 1l: 04 a 07 de outubro

Médulo I: 28 de junho a 1° de julho
Médulo II: 18 a 21 de outubro

Médulo I: 12 a 15 de julho
Modulo Il: 08 a 11 de novembro

Modulo |1 19 a 22 de julho
Modulo Il: 22 a 25 de novembro
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CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE Emw
AGRICULTORES

CETANP

CURSO DE FRUTICULTURA BASICA

PROGRAMA MODULO | (CARGA HORARIA: 30 HORAS AULA)

TERCA-FEIRA:

13:30 &s 14:30 horas: Abertura, apresentacdo e Pré-Teste

14:30 &s 15:30 horas: Programa Estadual de Fruticultura

15:30 as 16:00 horas: Comercializacdo e Mercados

16:00 &s 16:15 horas: Intervalo

16:15 &s 17:00 horas: Sistemas de Produgdo Comparativo entre os dois sistemas
17:00 &s 18:00 horas: Implantagdo do pomar Analise de Solo, Correcdo do Solo,
Localizacdo, quebra-ventos, etc.

Encerramento

QUARTA-FEIRA:

08:00 &s 10:00 horas: Variedades, Polinizadoras e Porta-Enxertos
Péssego E Ameixa

Figo E Kiwi

Maca, Péra, Marmelo, Caqui e Uva

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 &s 12:00 horas: Pratica No Pomar

12:00 as 13:30 horas: Almogo

13:30 as 15:30 horas: Praticas

15:30 &s 15:45 horas: Intervalo

15:45 as 18:00 horas: Preparo da Muda

Plantio e Sistematizacdo de areas

Manejo do Solo, Cobertura Verde e Praticas de Poda.

QUINTA-FEIRA:

08:00 &s 10:00 horas: Nutricdo dos Pomares, Responsabilidades, Idem como Variedades
10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 &s 12:00 horas: Pratica - Sistemas de Conducdo e Poda de Inverno
12:00 as 13:30 horas: Almoco

13:30 as 15:30 horas: Continuacdo das Praticas

15:30 &s 15:45 horas: Intervalo

15:45 as 18:00 horas: Encerramento

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 09:30 horas: Tratamentos de Inverno

09:30 as 09:45 horas: Intervalo

09:45 as 11:30 horas: Avaliacao Pratica e Tedrica

11:30 as 12:00 horas: Pds-Teste e Encerramento
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EMATER/RS

:
CURSO DE FRUTICULTURA BASICA

Pragas e Doencas. Praticas de Verdao em Pessegueiro, Ameixeira, Nectarineira,
Caquizeiro, Macieira, Videira, Figueira e Quivizeiro

CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE
AGRICULTORES

N~

CETANP

PROGRAMA MODULO Il (CARGA HORARIA: 30 HORAS AULA)

TERCA-FEIRA:
13:30 as 14:30 horas
Pré-teste

Revisdo do Modulo I
14:30 as 15:30 horas
15:30 as 15:15 horas
15:15 as 18:00 horas
QUARTA-FEIRA:
08:00 as 09:45 horas
Poda Verde

Raleio; Quivizeiro

. Abertura

. Pragas e Doencas da Videira
. Intervalo
: Poda Verde, Adubacao de Manutengdo e Pratica Videira

: Doencas e Pragas do Quivizeiro e Figueira

Adubacao de Manutengao

09:45 &s 10:00 horas:
10:00 &s 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 15:00 horas:

Poda Verde

15:00 &s 15:15 horas:
15:15 as 18:00 horas:

QUINTA-FEIRA:

08:00 as 09:45 horas:

Intervalo

Pratica; Videira

Almoco

Doencas e Pragas de Frutas de Caroco

Intervalo
Pratica; Figueira e Quivizeiro

Adubacao de Manutencao de Frutos de Caroco

Ensacamento de Frutos de Caroco

Raleio de Frutas

09:45 as 10:00 horas:
10:00 as 12:00 horas:
12:00 as 13:30 horas:
13:30 as 14:30 horas:
14:30 &s 16:30 horas:
16:30 as 16:45 horas:
16:45 as 18:00 horas:

SEXTA-FEIRA:

08:00 as 09:15 horas:
09:15 as 09:30 horas:
09:30 as 10:30 horas:
10:30 as 12:00 horas:

Intervalo

Préticas; Frutos de Carogo
Almoco

Teoria de Pulverizagao
Prética de Pulverizacao
Intervalo

Pratica; Caquizeiro e Macieira

Pragas e Doencas: Caquizeiro e Macieira
Intervalo

Raleio e Poda Verde

Pds-Teste, Avaliacao e Encerramento

26



FRUTICULTURA - FIGO

1° Curso Maédulo |: 02 de agosto
Méodulo II: 29 de novembro

2° Curso Médulo I: 04 de agosto
Médulo II: 1° de dezembro
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CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE EMATeR/as
AGRICULTORES

CETANP

CURSO DE FIGO
PROGRAMA MODULO | (CARGA HORARIA: 10 HORAS AULA)

TERCA-FEIRA:

08:00 as 08:30 horas: Abertura

08:30 as 09:00 horas: Apresentacao e pré-teste

09:00 as 10:00 horas: Compactagao do solo, analise da terra, correcao,
adubacao da fertilidade, adubacao organica.

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 as 12:00 horas: Preparo das mudas

Toalete, espacamento.

Plantio em local definitivo

12:00 as 13:30 horas: Almogo

13:30 as 16:00 horas: Poda de Formacao e Variedades
16:00 as 16:15 horas: Intervalo

16:15 as 17:00 horas: Tratamento de Inverno.

Calda Sulfocalcica, bordalesa.

17:00 as 18:00 horas: Avaliagao, encerramento e pos-teste

PROGRAMA MODULO Il (CARGA HORARIA: 10 HORAS AULA)
TERCA-FEIRA:

08:00 as 08:30 horas: Abertura

Revisdo 1° Médulo

08:30 as 09:45 horas: Doengas e Pragas
Programa de Tratamentos fitossanitarios

09:45 as 10:00 horas: Intervalo

10:00 as 12:00 horas: Teoria da Pulverizacao
12:00 as 13:30 horas: Almoco

13:30 as 15:45 horas: Pratica de Pulverizacao
15:45 as 16:00 horas: Intervalo

16:00 as 17:00 horas: Adubacao de Manutencao
17:00 as 18:00 horas: Pds-teste, avaliagao e Encerramento
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~ FRUTAS DE CAROGO
PESSEGO - AMEIXA - NECTARINA

1° Curso Médulo |: 21 e 22 de junho
Maodulo 1l: 13 e 14 de outubro

2° Curso Médulo I: 23 e 24 de junho
Modulo Il: 25 e 26 de outubro
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~ CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE EMATeR/Rs
& AGRICULTORES

CURSO DE FRUTAS DE CAROCO

PROGRAMA MODULQ | (CARGA HORARIA: 20 HORAS AULA)
PRATICAS DE INVERNO

TERCA-FEIRA:

08:00 as 08:30 horas: Abertura

08:30 as 10:00 horas: Apresentacao e pré-teste

I,nformac_;6es gerais sobre as culturas

Area plantada na regiao, RS, Brasil.

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 as 12:00 horas: Compactacéo do solo, analise da terra, correcao,
adubacao da fertilidade, adubacao organica.

12:00 as 13:30 horas: Aimogo

13:30 as 16:00 horas: Preparo das mudas de péssego, ameixa
Toalete, espacamento.

Plantio em local definitivo

16:00 as 16:15 horas: Intervalo

16:15 as 18:00 horas: Poda de Formacao

QUARTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas: Variedades

Caracteristicas principais, quebra de dorméncia

10:00 as 10:15 horas: Intervalo

10:15 &s 12:00 horas: Tratamento de Inverno.

Calda Sulfocalcica, bordalesa.

12:00 as 13:30 horas: AlImoco

13:30 as 14:30 horas: Avaliagao, encerramento e pds-teste
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CETANP- CENTRO REGIONAL DE FORMAGAO PROFISSIONAL DE f¥el

§ ﬁ AGRICULTORES E

CETANP
CURSO DE FRUTAS DE CAROCO

PROGRAMA MODULO Il (CARGA HORA_RIA: 20 HORAS AULA)
PRATICAS DE VERAO

TERCA-FEIRA:

08:30 as 09:15 horas: Abertura

Pré-teste

Revisao 1° Modulo

09:15 as 09:30 horas: Intervalo

09:30 as 12:00 horas: Teoria de Pulverizagao

12:00 as 13:30 horas: Almogo

13:30 as 15:30 horas: Pratica de Pulverizagao

15:30 as 15:45 horas: Intervalo

15:45 as 18:00 horas: Continuacao da Pratica de Pulverizacao

QUARTA-FEIRA:

08:00 as 10:00 horas: Doencas e Pragas de Frutas de Carogo
Programa de Tratamentos fitossanitarios
10:00 as 10:15 horas: Intervalo
10:15 as 12:00 horas: Pratica de Identificagao de Pragas e Doengas
12:00 as 13:30 horas: Alimogo
13:30 as 15:00 horas: Poda Verde
Raleio
Adubacao de Manutencao
15:00 as 15:15 horas: Intervalo
15:15 as 17:00 horas: Pos-Teste, avaliagao e Encerramento
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TABELA DE VALORES

UNIDADE DIDATICA R$ CARGA HORARIA
 DIETAS PARA VACAS LEITEIRAS A PASTO R$ 110,00 20 horas/aula
PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA I RS 140,00 32 horas/aula
PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA II R%$ 140,00 32 horas/aula
RS 110,00 | Modulo I: 30 horas/aula
FRUTICULTURA BASICA R% 110,00 | Médulo II: 30 horas/aula
| GADO LEITEIRO R$ 130,00 40 horas/aula
GERENCIAMENTO AGRICOLA RS 110,00 32 horas/aula
B ) Rr3 130,00 | Modulo I: 40 horas/aula
MECANIZACAO AGRICOLA R$ 130,00 | Médula II: 40 horas/aula
PLANTAS MEDICINAIS CONDIMENTARES E AROMATICAS R$ 130,00 40 horas/aula
R$ 40,00 | Méodulo I 20 horas/aula
FRUTOS DE CAROCO R$ 40,00 | Modulo II: 20 horas/aula
QUALIDADE DO LEITE RS 50,00 20 horas/aula
! MANUTENCEO E REGULAGEM DE PULVERIZADORES - BASICO R$ 120,00 40 horas/aula
MANUTENCAO E REGULAGEM DE PULVERIZADORES ‘
| ATOMIZADORES IR$ 50,00 20 horas/aula |
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Centro Regional de Formacao Profissional
de Agricultores de Nova Petrépolis

CETANP

Distancia em Km do
CETANP para:

Porto Alegre 109
Caxias 46
Gramado 18
Feliz 62
Nova Petrépolis 14

Nosso Endereco:

RS 235 - Km 14 - Linha Brasil

CEP 95150-000 - Nova Petropolis/RS
Caixa posta 101

Fone: (54) 298-8037 ou (54) 298-8124
E-mail:cetanp@royalnet.com.br
Www.emater.tche.br



Produtos e servicos
da aglcultura fam |iar

Acesse

Vitrine Rural

Para os consumidores

Possibilita o0 acesso a

um banco de ofertas

de produtos e servicos das
familias rurais.

Para os agricultores

' E mais um canal de divulgacéao dos
| seus produtos e servigos.
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ESTADO QUE TRABALHA UNIDO
SECRETARIA DA AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
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