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TRANSPORTE 
Recomenda-se a utilização de 

veículos adaptados que cumpram com as 
condições de higiene, ventilação e 
segurança exigidos pela legislação vigente, 

Não se deve transportar a erva-mate 
com outros produtos, pessoas ou animais, ou 
qualquer outro elemento que possa 
contaminar a colheita. Proteja a erva-mate 
com lona permeável, cobrindo totalmente a 
carga, a fim de evitar a contaminação com 
poeira e a exposição demasiada ao sol. Faça 
a entrega na indústria em até 12 horas após o 
carregamento. 

Na nota fiscal do produtor, o agricultor 
deverá identificar o lote ou gleba de onde foi 
extraída a erva-mate, para que a indústria 
possa identificar e rastrear o produto. 

Figura 2 - Carga protegida 
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Crédito: Jurandir Jose Marques, 2008. 
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CUIDADOS COM 

A COLHEITA 
Colhe-se erva-mate durante todos os 

meses do ano, observando-se a maturação 
das folhas. É importante deixar de 20 a 30% 
das folhas na planta, para facilitar a 
recuperação e emissão de novas brotações. 

Em erval a pleno sol, as folhas levam 
aproximadamente 18 meses para ficarem 
maduras. Portanto, é após esse período que 
se deve fazer a colheita, podendo-se colher a 
parte baixa e interna (baixeiro) em um 
determinado período e, no outro, a parte 
superior dos ramos. Já nas erveiras nativas 
ou sob a proteção da mata, as folhas 
permanecem na planta por mais tempo, 
podendo-se fazer a poda entre 2 e 3 anos. 
É sempre recomendável que a poda de 
formação e produção de um erval seja 
realizada pelo seu próprio dono, ou podador 
treinado. 

Identifique cada gleba ou lote da 
lavoura por número ou nome, de forma 
individual, a fim de manter um controle na 
propriedade quanto a tratamentos 
fitossanitários e aplicação de fertilizantes, 
mantendo sempre o período de carência 
recomendado. 

Os arredores das erveiras devem ser 
limpos antes da colheita, através de roçadas 
ou acamamento, a fim de se evitar 
contaminação com outras plantas e a 
presença de flores ou frutos junto à colheita 
da erva-mate. 

A erva-mate, após a poda, deve ser 
colocada sobre uma lona permeável ou 
ponche, para seu desgalho, e deve ser 
enfardada em feixes, em cima dessa lona ou 
ponche, para que em nenhum momento a 

erva-mate entre em contato com o solo, além 
de evitar a contaminação com terra, materiais 
orgânicos ou pragas. Se houver algum tipo 
de contaminação deve-se eliminar o material. 

Figura 1 - Erval em ponto de colheita 
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Crédito: Jurandir Jose Marques, 2012. 

ARMAZENAMENTO 

A erva-mate colhida deve permanecer 
na lavoura o menor tempo possível, 
protegida do sol, não podendo ser estocada, 
até o beneficiamento, por período superior a 
24 horas, a fim de não modificar suas 
características naturais. 

Na utilização de ponchos ou de feixes, 
colocá-los na posição vertical, em sombra de 
árvores ou outros locais próprios. Esses 
feixes ou ponchos devem estar enleirados 
em cima de lona permeável, a fim de não 
terem contato com o solo. 

Em todo o processo de colheita se 
deve evitar o pisoteamento, esmagamento 
ou compactação do material, mantendo 
sempre as condições de higiene durante a 
colheita e o armazenamento. 


