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O que é o CETANP?

O CETANP é um Centro de Formacgao Profissional que oferece o6timas
oportunidades para vocé agricultor aprender novas tecnologias e, além disso,
proporciona condicdes de pernoite e alimentagao no préprio local do curso. Vocé
paga somente o pernoite e as alimentagoes.

NOSSO TELEFONE/ FAX:
054-298-8037 ou 298-8124 - CETANP - Nova
Petrépolis

Como chegar ao CETANP?

CAXIAS
DO SUL

GRAMADO
CANELA

CETANP

PORTO ALEGRE

NOSSO ENDERECO:

Centro Regional de Formagao Profissional de Agricultores de Nova Petrépolis-
CETANP

RS 235 - km 14 - Linha Brasil - Caixa Postal 101

CEP: 95.150.000 - Nova Petrépolis/RS

Fone: (054) 298-8037 ou (054) 298-8124-e-mail:cetanp@royalnet.com.br






A FORMAng DE AGRICULTORES
E UMA ATIVIDADE CONJUNTA

A Secretaria da Agricultura e Abastecimento e EMATER desenvolvem
I%tl\ggadles de formagao juntamente com as seguintes instituicoes em Nova
etropolis:

PARCEIROS:

_ Prefeitura Municipal de Nova Petrépolis;

_ Cooperativa Agropecuaria de Nova PetropolisLtda.:COAPEL,;

_ SICREDI-PIONEIRA;

__EscolaTécnica Cenecista Bom Pastor;

_Sindicato dos Trabalhadores Rurais de Nova Petropdlis e
Picada Café;

_ Associacao Educacional Linha Brasil;

_PrefeituraMunicipal de Picada Café;

Onde e Comoseinscrever?

Asinscrigdes pa T%arhc;lgardos Cursos poderao serfeitas nos Escritdrios
MunicipaisdaEMA oudiretamente no CETANP.



PRIMEIRO CURSO

SEGUNDO CURSO
TERCEIRO CURSO

QUARTO CURSO

QUINTO CURSO
SEXTO CURSO 10 a 14 de Novembro



CETANP

Segunda-feira

13:30 as 14:00 horas
14:00 as 14:15 horas
14:15 as 14:45 horas

14:45 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 17:00 horas
17:00 as 17:30 horas
17:30 as 18:00 horas
Terca-feira

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 14:30 horas
14:30 as 15:00 horas
15:00 as 16:00 horas
16:00 as 16:15 horas
16:15 as 17:15 horas
17:15 as 18:00 horas
Quarta-feira
08:00 as 08:45 horas
08:45 as 09:15 horas
09:15 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 14:30 horas
14:30 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas
Quinta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas
Sexta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 09:45 horas
09:45 as 10:00 horas
10:00 as 10:45 horas
10:45 as 11:15 hora
11:15 as 12:00 horas
12:00 horas

CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

EMATER-RS

=

Agricultores de Nova Petropolis

CURSO DE GADO LEITEIRO
PROGRAMA - CARGA HORARIA = 40 horas

Abertura, Apresentagao e Pré-teste.

Instalagdo da pratica: Teste do consumo de volumosoconforme sua qualidade
Problemas que afetam a exploragao da pecuaria leiteira.

Agricultura familiar e Sustentabilidade.

Analise do prego do leite.

Intervalo

Desempenho ideal da vaca leiteira.

Exercicio pratico: Analise do desempenho da vaca leiteira.

Fisiologia da digestao - Pratica.

Alimentagao da vaca leiteira.

Intervalo

Capacidade de produgao de leite de alguns volumosos.
Almogo

Encerramento da pratica - Consumo de volumoso.
Planejamento para a disponibilidade anual de volumosos.
Formulagao de ragdes concentradas caseiras.

Intervalo

Uso correto de ragdes caseiras e do sal mineral.

Pratica de estabulo: Manejo da ordenha.

Criagao correta das terneiras e novilhas.

Secagem da vaca leiteira.

Cuidados especiais nos 100 primeiros dias da lactagao.
Intervalo

Higiene da ordenha. Prevencao de mamite. Qualidade do leite.
Almogo

Pratica da condigao corporal da vaca leiteira.

Manejo reprodutivo.

Intervalo

Endo e ecto-parasitas — Controle bioldgico e por manejo.
Controle e prevengao de doengas do rebanho leiteiro.

Economicidade dos volumosos.

Alimentos conservados: silagem, pré-secados, feno e alimentos alternativos.
Intervalo

Produgado de forrageiras e Pastejo rotativo.

Almogo

Visita a uma propriedade leiteira.

Intervalo

Andlise técnica da propriedade visitada.

Planejamento individual da propriedade.

Instalagdes minimas visando o bem esta animal.
Intervalo

Administragao da atividade leiteira — Fichas de controle.
Ficha Situagao da Propriedade.

Resumo do curso, pos teste, avaliagao e encerramento.
Almogo



QUALIDADE DO LEITE
-Ano 2003 —

PRIMEIRO CURSO 19 de Marco
. 20deMargco
TERCEIRO cunso 23 de Abril
QUARTO CURSO 2 Abril
QUINTO CURSO 21deMaio
SEXTOCEURSOD = . 22d
SETIMO CURSO , 11deJunho
OITAVO CURS d
NONO CURSO
DECIMO CURS
DECIMO PRIMEIROCURSO 20deagosto
DECIMO SEGUNDO CURSO 21 deagosto
DECIMO TERCEIRO CURSO 03 de Setem bro
DECIMO QUARTO CTURS -  04dosSetembre
DECIMO QUINTO CURSO 22 de Outubro
DECIMO sex'ro CURSO e Qutubro




EMATER-RS
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CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de
Agricultores de Nova Petropolis

N7

CETANP

CURSO DE QUALIDADE DO LEITE

PROGRAMA - CARGA HORARIA =10 horas

08:00 as 08:30 horas

08:30 as 09:00 horas
09:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 10:45 horas
10:45 as 11:15 horas
11:15 as 11:30 horas
11:30 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 14:30 horas
14:30 as 15:30 horas
15:30 as 16:00 horas
16:00 as 16:15 horas
16:15 as 17:30 horas
17:30 as 18:00 horas

Abertura, Apresentacoes, Situagao da Propriedade e
Pré-teste

Importancia e Fatores de Qualidade no Leite

O Ordenhador e a Rotina da Ordenha

Intervalo

Os Componentes da Ordenhadeira Mecanica
Limpeza e Desinfec¢gao da Ordenhadeira
Resfriamento do Leite e Limpeza do Resfriador
Medidas Preventivas da Mamite

Almogo

Praticas de Regulagem e Manutengao da Ordenhadeira
Pratica de Limpeza e Desinfecgdo da Ordenhadeira
Pratica de Instalagao Correta da Ordenhadeira
Intervalo

Praticas de Ordenha e de Higienizagao Geral
Pos-Teste, Avaliagao e Encerramento



DIETAS PARA VACAS LEITEIRAS
ALTA PRODUCAO A PASTO

- Ano 2003 —

PRIMEIRQ CURSO ;
SEGUNDO CURSO
TERCEIRO CURSO

QUARTO CURSO

10

15 a 17 de Abril

09 a 11 de Julho

 Agosto
08 a 10 de Qutubro

06 a 01




CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

CETANP

Agricultores de Nova Petropolis

CURSO DE DIETAS PARA VACAS

ALTA PRODUCAO A PASTO

PROGRAMA - CARGA HORARIA =20 horas

Quarta-feira:
13:30 as 14:00 horas

14:00 as 14:30 horas
14:30 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas

Quinta-feira:

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 09:45 horas
09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 16:00 horas
16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas

Sexta-feira:

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 11:00 horas
11:00 as 11:30 horas
11:30 horas

Abertura, Apresentagao e Pré-teste e Situagao
da Propriedade
Fundamentos da Alimentagao

EMATER-RS

=

Doengas Metabolicas, uso da fitoterapia na saude animal

Intervalo
Pratica de avaliagdo do peso e condigao corporal
Grupalizagao das vacas

Apresentagao dos programas NRC e PFFR
Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR
Intervalo

Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR
Almocgo

Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR
Intervalo

Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR

Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR
Intervalo

Pratica de utilizagao dos programa NRC e PFFR
Pos-Teste, Avaliagao e Encerramento

Almogo

1"



MECANIZACAO AGRICOLA
- Ano 2003 —

PRIMEIRO. ~ 24a228de Mar

SEGUNDO CURSO . 19 a 23 de Maio

TERCEIRO CURSO . 23a27deJunho
QUARTO CURSO . 04 a 08 de Agosto

QUINTO c“RSO i

SEXTO CURSO 24 a 28 de Novembro

12



CETANP

CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

EMATER-RS

&

Agricultores de Nova Petropolis

CURSO DE MECANIZAGAO AGRICOLA

Segunda-feira
13:30 as 14:00 horas
14:00 as 15:30 horas
15:30 as 15:45 horas
15:45 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas
Terga-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 10:15 horas
10:15 as 10:30 horas
10:30 as 11:15 horas
11:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas
Quarta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 10:15 horas
10:15 as 10:30 horas
10:30 as 11:15 horas
11:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas
Quinta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 09:45 horas
09:45 as 10:15 horas
10:15 as 10:30 horas
10:30 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas
Sexta-feira

08:00 as 10:15 horas
10:15 as 10:30 horas
10:30 as 11:30 horas
11:30 as 12:00 horas

PROGRAMA - CARGAHORARIA =40 horas

Informagdes iniciais — PRETESTE.

Aula tedrica: Motor 4 tempos.

Intervalo

Aula tedrica: Sistema de Lubrificacdo e éleos lubrificantes.
Aula tedrica: Filtros de ar.

Aula tedrica: Sistema de Combustivel diesel.

Aula teorica: Bateria e sistema elétrico.

Intervalo

Aula tedrica: Refrigeragao do Motor.

Aula tedrica: Manutengao do eixo dianteiro.

Intervalo para almogo

Aula pratica: Motor 4 T; Sistema de lubrificagao; oleos lubrificantes;
filtros de ar; sistema de combustivel diesel; bateria; sistema elétrico.
Intervalo

Continuagao da pratica.

Aula tedrica: Embreagem.

Aula tedrica: Caixa, Diferencial, Redugao final.

Intervalo

Aula tedrica: Freios.

Aula tedrica: Sistema hidraulico, engate 3 pontos

Intervalo para almogo

Aula pratica: Refrigeragdo; manutengao eixo dianteiro, embreagem,
caixa, diferencial.

Intervalo

Continuagao da pratica.

Aula tedrica: Tomada de Forga, Eixo cardan.

Aula tedrica: Arados, Grades.

Aula tedrica: Escarificador.

Intervalo

Aula tedrica: Plantadora/adubadora.

Intervalo para almogo

Aula pratica: Sistema hidraulico; Engate implementos: Tomada de Forga;
Eixo cardan; arado; grade; escarificador; plantadora/adubadora.
Intervalo

Continuagao da pratica.

Aula pratica: continuagao da pratica.
Intervalo

Continuagao da pratica.

Avaliagao final; Encerramento.

13



PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA |
PRODUTOS COLONIAIS

(Copas,Pastas de torresmo, Torresmo prensado, Linguiga colonial,
Salame colonial, Salsichao, Morcilha, Queijo de porco, Codeguin e Defumados)

- Ano 2003 —
PR!MEIRO CURSO f - 18 a 21 de Ma
SEGUNDO cURso 08 a 11 de Abril

TERCEIRO CURSO ~ 06a09 il
QUARTO CURSO 10 a 13 de Junho
QUINTO CURSO ‘
SEXTO CURSO
SETIMO CURSO

OITAVO CURSO 07 a 10 de Outubro

14



CETANP- Centro Regional de Formagéao Profissional de

CETANP
CURSO DE PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA |

EMATER-RS

G

Agricultores de Nova Petropolis

PROGRAMA - CARGA HORARIA = 32 horas

Terga - Feira:
10:00 as 11:00 horas
11:00 as 11:45 horas
11:45 as 13:30 horas
13:30 as 14:00 horas
14:00 as 15:30 horas
15:30 as 15:45 horas
15:45 as 16:30 horas
16:30 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas
Quarta-feira:
08:00 as 08:45 horas
08:45 As 09:30 Horas
09:30 as 09:45 horas
09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 16:00horas

16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas
Quinta-feira:

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 09:30 horas
09:30 as 09:45 horas
09:45 as 11:00 horas
11:00 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 14:00 horas
14:00 as 16:00 horas

16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas
Sexta - Feira:

08:00 as 09:30 horas

09:30 as 10:00 horas
10:00 as 11:30 horas

Abertura. Apresentagao e Pré-Teste

Apresentacao das Unidades didaticas do CETANP
Intervalo - Aimogo

Introdugéo e apresentagéo do curso

Microbiologia e técnicas de higienizagao

Intervalo

Origem e evolugdo dos suinos (qualidade da matéria-prima)
Manejo do suino para o abate

Método de conservagdo dos alimentos.

Visualizagao em fita de video das técnicas de abate.

Zoonoses

Intervalo

Visualizagao da inspegao da carcaga

Cortes da came e classificagao. Preparo das pegas para defumagao
Almogo

Tempero dos defumados. Tempero das copas. Preparo da banha
Fabricagéo da banha

Intervalo

Técnicas de preparo das massas do salame e linglica. Preparo de tripas

Conclusdo da receita dos defumados

Limpeza, cortes e amamragao das tripas

Intervalo

Embutimento do salame e linglica

Preparo dos ingredientes para a morcilha , queijo de porco e codegum
Almogo

Retirada dos defumados

Embutimento e amamacao das copas

Processamento e embutimento da morcilha, queijo de porco e codeguim
Intervalo

Elaboragao da linglica toscana

Agricutura familiar, agroindUstria e sustentabilidade
Legislacdo (SIM ,CISPOA, SIF)

Intervalo (degustagdo dos produtos)

Avaliagao econdmica dos produtos elaborados
Pos-Teste. Avaliagao do curso. Encerramento

15



PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINA 1

(Salame cracovia, Salame milano, Salame italiano, Lingliga mista, Linguiga calabresa,Lingliga
frescal, Linglica toscana, Mortadela, Salsicha, Figadei, Paté e Formulagdes de Salmouras)

- Ano 2003 —

PRIMEIRO CU
SEGUNDO CURSO ‘ 12 a 15 de Agosto

' TERCEIRO CURSO

16



CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

CETANP
CURSO DE PROCESSAMENTO ARTESANAL DE CARNE SUINAII

PROGRAMA - CARGA HORARIA = 32 horas

Terga - Feira:

10:00 as 10:30 horas
10:30 as 11:45 horas
11:45 as 13:30 horas
13:30 as 15:00 horas
15:00 as 15:15 horas
15:15 as 18:00 horas

Quarta-feira:
08:00 as 09:30 horas

09:30 as 09:45 horas
09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas

12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:30 horas
15:30 as 15:45 horas
15:45 as 18:00 horas

Quinta-feira:

08:00 as 08:30 horas
08:30 as 09:00 horas
09:00 as 09:30 horas
09:30 as 09:45 horas
09:45 as 10:15 horas
10:15 as 10:45 horas
10:45 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas
Sexta - Feira:

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:30 horas
10:30 &s 12:00 horas

EMATER-RS

=

Agricultores de Nova Petrépolis

Abertura. Apresentagéo e Pré-Teste

Reconstituicdo da cadeia do suino

Intervalo - Almogo

Uso, cuidados e aplicagao de aditivos em produtos cameos
Intervalo

Cortes e classificagéo das cames.

Formulagao e aplicagéo da salmoura.(copa, filé e costela)

Prevencao das toxoinfecgdes alimentares

Controle de temperaturas-Faixa de seguranga de temperaturas
Atividade agua e controle de umidade

Intervalo

Processamento do Salame tipo ltaliano e Milano.

E preparo do toucinho para banha.

Almogo

Processamento do salame Cracdva. Processamenio da inglica Mista.
Processamento da inglica Calabresa. Processamento do Apresuniado
Intervalo

Processamento da Banha. Embutimento dos Salames e Lingligas

Processamento da Mortadela.

Processamento da Salsicha.

Conclusao da receita do Apresuntado.

Intervalo

Técnicas de defumacgéo.

Embutimento da Copa.

Preparo das pecgas para defumar e cozimento da salsicha.
Almogo

Cozimento da Mortadela, apresuntado e do Salame Cracovia
Processamento do Paté. Técnicas de Cozimento.
Processamerto da Linglica Frescal. Processamento da Linglica Toscana.
Intervalo

Embutimento das lingliigas frescais.

Impermeabilizagéo de produtos.

Seguranca alimentar. Tipos de mercado
Degustacao
Avaliagdo econdmica. Pos-Teste. Avaliagdo do curso. Encemmamento.

17



TECNOLOGIA DE PREPARO E
APLICACAO DE PRODUTOS
AGROECOLOGICOS

- Ano 2003 —

SEGUNDO CURSO - 12 a 16 de Maio

QUARTO CURSO 22 a 26 de Setembro

18



CETANP

CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

EMATER-RS

Rorr

Agricultores de Nova Petrépolis

CURSO DE TECNOLOGIA DE PREPARO E APLICAGAO

DE PRODUTOS AGROECOLOGICOS

PROGRAMA - CARGA HORARIA = 40 horas

Segunda-feira
13:30 as 14:00 horas
14:00 as 14:45 horas
14:45 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 17:00 horas
17:00 as 18:00 horas
Terca-feira

08:00 as 09:45 horas

09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas
15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas
Quarta-feira

08:00 as 09:45 horas

09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas

12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas

Quinta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 09:45 horas
09:45 as 10:00 horas
10:00 as 12:00 horas

12:00 as 13:30 horas
13:30 as 15:45 horas

15:45 as 16:00 horas
16:00 as 18:00 horas

Sexta-feira

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 10:45 horas
10:45 as 11:30 horas

Abertura e Pré-teste.

Missao Institucional.

Agricultura organica versus agricultura convencional.
Intervalo

Manejo ecoldgico de pragas e doengas.

Processo de preparo de produtos ecoldgicos.

Pulverizadores tratorizados. Componentes, limpeza, cuidados na
aplicagao de caldas ecologicas.

Intervalo

Regulagem de pulverizadores e calculo da dosagem.

Almogo

Aula Pratica: Preparo de caldas ecoldgicas.

Intervalo

Continuagao da pratica

Pulverizadores costais: Componentes, limpeza, cuidados na
aplicagao de caldas ecologicas.

Intervalo

Aula Pratica: Teste da tomada de forga, velocidade do trator,
caminho das caldas.

Almogo

Aula Pratica: Bomba, manutengao do pulverizador de barras,
teste de uniformidade de aplicagao do pulverizador de barras.
Intervalo

Aula Pratica: Pulverizador estacionario elétrico, dimensionamento de
polias; continuagao da pratica.

Manutengao do atomizador.

Estudo sobre bicos.

Intervalo

Aula Pratica: Manutengao do pulverizador costal, teste de uniformidade
de aplicagao

Almogo

Aula Pratica: Regulagem de pressao e teste de vazao da bomba
(método do campo, quantitest)

Intervalo

Aula Pratica: Teste de perda de pressao, teste do manémetro,
calibragem do pulverizador costal, teste de uniformidade de aplicagao
(pulverizador turbinado)

Legislagao fitossanitaria, prevengao de acidentes pessoais e ambientais
Intervalo

Pdés-teste

Avaliagao / Encerramento do curso.

OBS: Baseados no programa geral do curso poderao ser montados programas
com tempo e conteudo especifico para cada interesse.
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4

GERENCIAMENTO DA PROPRIEDADE
AGRICOLA

- Ano 2003 —

SEGUNDO CURSO 15 a 17 de Outubro
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CETANP
CURSO DE GERENCIAMENTO DA PROPRIEDADE AGRICOLA

Segunda-feira
13:30 as 16:00 horas

16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas

Terca-feira
08:00 as 10:00 horas

10:00 as 12:00 horas

12:00 as 13:30 horas
13:30 as 14:00 horas
14:00 as 15:00 horas

15:00 as 18:00 horas

Quarta-feira
08:00 as 10:00 horas
09:00 as 10:00 horas

10:00 as 11:00 horas

11:00 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 18:00 horas

Quinta-feira

08:00 as 09:00 horas
09:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 11:30 horas

EMATER-RS

CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de ‘-

Agricultores de Nova Petropolis

PROGRAMA - CARGA HORARIA = 20 horas

Abertura. Apresentagao. Expectativas. Pré-teste.

Problemas que afetam a agropecuaria.

Intervalo

Historia da agricultura,agricultura tradicional, agricultura moderna,
revolugao verde, agricultura sustentavel, agroecologia, tendéncias.

Tipologia de produtores: agricultores empresariais, agriultores
familiares de mercado, agricultores familiares de subsisténcia,
agricultores de tempo parcial, potencialidades e limitagoes de cada tipo.
Planejamento da propriedade agricola: Fatores a considerar. -visita a uma
propriedade para levantamento de dados - levantamento patrimonial.
Almogo

Treinamento sobre o uso de calculadora

Sistematizagao e calculo de indices dos dados da propriedade visitada,
andlise dos fatores terra e capital, potencialidades e limitagdoes de cada fator.
Planejamento do fator mao-de-obra, elaboracao do calendario de
disponibilidade e necessidade.

Mercado agricola; Composigao, importancia, tipos.Globalizagao.

Blocos econdmicos.Organizagao rural como fator de acesso ao mercado.
Andlise da cadeia de produgéo.

Contabilidade agricola; Conceitos de receita, despesa, renda bruta total,
custos variaveis, margem bruta, custos fixos, lucro, prejuizo.

Trabalho de grupo: Anotagdes de receitas e despesas de uma propriedade.
Almogo

Exercicios praticos, calculo da renda bruta total, custos variaveis,
margem bruta, custos fixos e do lucro.

Calculo de juros agricolas

Repetigao dos exercicios com dados de outra propriedade para fixagao.
Intervalo '
Estabelecimento de tarefas para realizar nas propriedades de cada partici-
pante (planejamento da propriedade e montagem da contabilidade agricola).
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PLANTAS MEDICINAIS,
AROMATICAS E CONDIMENTARES

- Ano 2003 —

PRIMEIRO CURSO 10 214 de Margo
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CETANP
CURSO DE PLANTAS MEDICINAIS AROMATICAS E CONDIMENTARES

PROGRAMA - CARGA HORARIA=40 horas

Segunda-feira:
13:30 as 14:20 horas

14:20 as 15:10 horas

15:10 as 16:00 horas
16:00 as 16:10 horas
16:10 as 17:00 horas
17:00 as 17:50 horas
Tercga-feira:

08:00 as 08:50 horas
08:50 as 09:40 horas
09:40 as 10:30 horas
10:30 as 10:40 horas
10:40 as 12:10 horas
12:10 as 13:30 horas
13:30 as 15:10 horas
15:10 as 16:00 horas
16:00 as 16:10 horas
16:10 as 17:00 horas
17:00 as 17:50 horas
Quarta-feira:
08:00 as 08:50 horas

08:50 as 9:40 horas
09:40 as 10:30 horas
10:30 as 10:40 horas
10:40 as 11:20 horas
11:20 as 12:10 horas
12:10 as 13:30 horas
13:30 as 17:50 horas

Quinta-feira:

08:00 as 08:50 horas
08:50 as 09:40 horas
09:40 as 10:30 horas

10:30 as 10:40 horas
10:40 as 12:10 horas
12:10 as 13:30 horas
13:30 as 14:20 horas
14:20 as 17:50 horas

Sexta-feira:

08:00 as 08:50 horas
08:50 as 09:20 horas
09:20 as 10:10 horas
10:10 as 10:30 horas
10:30 as 10:40 horas
10:40 as 11:20 horas
11:20 as 12:00 horas
12:00 horas

CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de

EMATER-RS

==

Agricultores de Nova Petrépolis

Abertura. Apresentacao Instrutores.

Apresentagao Alunos - tarjetas com expectativas.

Pré-teste. Apresentagéo do programa do curso.Conceitos de saude.
Resgate histérico — Alimentagao, moradia, etc.

Etnobotanica

Intervalo

Alimentagao. Niveis de atengao de saude

SUS

Conceitos: Plantas Medicinais, Plantas Aromaticas e Plantas Condimentares
Principios Ativos. Plantas Toxicas

Classificagao Botanica e Origem. Identificagdo — Propriedades Terapéuticas
Intervalo

Identificagcao — Propriedades Terapéuticas

Almogo

Exsicatas

Roteiro Consulta Bibliografica - Trabalho em Grupo

Intervalo

Consulta Bibliografica — Trabalho em grupo

Apresentacao e troca de experiéncias.

Formacao de Ecossistemas. Tridngulo Ambiental.

Sucessao Vegetal - Formagao do Solo.

Plantas Recicladoras. Principios de Agroecologia. Cultivo de PMAC
Local. Solo. Epoca. Produgao. Mudas. Topografia. Espagamento.
Intervalo

Vermicompostagem

Controle Natural, pragas e doengas.

Almogo

Pratica: Sucessao Vegetal - Plantas Recicladoras. Cultivo.
Vermicompostagem. Transplante. Plantio, Caldas, limpeza canteiros.

Colheita. Secagem. Armazenagem.

Pratica de colheita e secagem.

Preparo Caseiro: infusdo, decocto, tintura, pomadas, xaropes, vinho,
cristais, bala, sabao e ténico capilar

Intervalo

Continuagao preparo caseiro

Almogo

Continuagao preparo caseiro

Preparo caseiro: Vinagre aromatico, 6leo aromatico, manteiga aromatica,
sal aromatico, farofa condimentada, molho, bolo salgado,

trouxinha tempero, gersal.

Uso de Plantas Medicinais em animais

Caminhada do Estudo de Plantas Medicinais no RS
Legislagao

Mercado, comercializagao e gestao. Formas Associativas
Intervalo

Pos —teste

Avaliagao expectativas. Entrega de certificados

Almogo
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MERCADO E COMERCIALIZAGCAO DE
FRUTOS DE MESA

- Ano 2003 —

PRIVEIRO CURSO 24 a 27 de Junho
T i o T T——
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CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de
Agricultores de Nova Petrépolis

CETANP

CURSO DE MERCADO E COMERCIALIZAGAO
DE FRUTOS DE MESA

PROGRAMA - CARGA HORARIA = 32 horas

Canais de Distribuigao:

Feiras livres
Atacado

Varejo

Entrega a domicilio

Exigéncias Legais de Mercado.
Classificagao

Embalagens

Monitoramento de Residuos

Qualidade da Fruta para o Mercado de Mesa.
Produgéao

Colheita

Pos-Colheita

Transporte

Frigo-Conservagao
'CONSUMO DE FRUTAS NO RS E BRASIL
ESTUDO DE MERCADO
OPORTUNIDADES E AMEACAS PARA FRUTAS DE MESA DO RS
CERTIFICAGAO DE ORIGEM E DE SISTEMA DE PRODUGAO
RASTREABILIDADE
CADEIAS PRODUTIVAS
CAMARAS SETORIAIS
ORGANIZAGAO DE PRODUTORES

ESTRATEGIAS PARA ENTRAR E SE MANTER NOS MERCADOS

Visita:
1. Beneficiamento, Embalagem e Frigo-Conservagao de frutos

2. Atacado e Varejo
25
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FRUTICULTURA BASICA

(Ameixa, Péssego, Maga, Péra, Figo, Caqui, Kiwi e Marmelo)

- Ano 2003 —

SEGUNDO CURSO Modulo | : 15 a 18 de Julho
Modulo Il : 21 a 24 de Outubro

Médulo If : 04 a 07 de ONovem

QUARTO CURSO Médulo | : 19 a 21 de Agosto
Médulo Il : 18 a 21 de Novembro
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CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de EMATER-RS
Agricultores de Nova Petropolis =

N CURSO DE FRUTICULTURA BASICA
PROGRAMA
MODULO | - CARGA HORARIA =30 horas
Praticas de Inverno
Tercga-feira
14:00 as 15:00 horas Abertura, apresentagao e pré-teste
15:00 as 16:00 horas Introdugao. Agricultura familiar e sustentabilidade.
16:00 as 16:15 horas Intervalo
16:15 as 18:00 horas Escolha do local. Coleta de amostra do solo.
Quarta-feira
08:00 as 10:00 horas Variedades, polonizadoras e porta-enxertos.
10:00 as 10:15 horas Intervalo
10:15 as 12:00 horas Corregao do solo. Fertilizagao do solo.
12:00 as 13:30 horas Almogo
13:30 as 16:00 horas Demarcagéo de curvas de nivel. Construgdo de patamares e camalhdes.
16:00 as 16:15 horas Intervalo
16:15 as 18:00 horas Preparo e plantio de muda.
Quinta-feira :
08:00 as 10:00 horas Controle de pragas e doengas. Tratos culturais.
Principios Agroecologicos.
10:00 as 10:15 horas Intervalo
10:15 as 12:00 horas Condugao de plantas novas.
12:00 as 13:30 horas Almogo
13:30 as 16:00 horas Adubacao de inverno e manejo do solo.
16:00 as 16:15 horas Intervalo
16:15 as 18:00 horas Tratamento de Inverno.
Sexta-feira

08:00 as 10:00 horas Poda e condugao da planta.
10:00 as 10:15 horas Intervalo

10:15 as 11:00 horas Continuagao da poda e condugao da planta.
11:00 as 12:00 horas Avaliagdo e encerramento e pos-teste
12:00 horas Almogo
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B CETANP- Centro Regional de Formacao Profissional de
arF Agricultores de Nova Petropolis
CETANP ;
CURSO DE FRUTICULTURA BASICA
PROGRAMA
MODULO Il - CARGA HORARIA = 30 horas
Praticas de Primavera e Verdo
Terga-feira

14:00 as 16:00 horas
16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas

Quarta-feira

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 16:00 horas

16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas

Quinta-feira

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 12:00 horas
12:00 as 13:30 horas
13:30 as 16:00 horas
16:00 as 16:15 horas
16:15 as 18:00 horas

Sexta-feira

08:00 as 10:00 horas
10:00 as 10:15 horas
10:15 as 11:00 horas
11:00 as 12:00 horas
12:00 horas

Resumo do médulo | e depoimentos dos treinandos.
Intervalo

Sintomas de doengas e pragas. Caldas Ecoldgicas.
Programa de tratamento Fitossanitario.

Preparo de caldas e Pulverizagdo com canetas.

Intervalo

Pulverizagdo com Turboatomizadores.

Almogo

Avaliagao de sintomas de doencas e pragas a campo.

Monitoramento de pragas.

Intervalo

Manejo e adubagao do solo. Adubagao foliar. Reaplicagdao de calcario.

Técnicas de condugédo de frutiferas.
Intervalo

Condugao das frutiferas.

Almogo

Condigao da conducio de frutiferas.
Intervalo

Poda verde. Raleio.

Pluviometria, tensiometria e técnicas de irrigagao.
Intervalo

Ponto de colheita.

Avaliagado e encerramento e pos-teste

Almogo
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: % i EMATER-RS
CETANP- Centro Regional de Formagao Profissional de |-

%ﬂ @4 Agricultores de Nova Petrépolis

CETANP
TABELA DE VALORES

UNIDADE DIDATICA R$ CARGA HORARIA .
'DIETAS PARA VACAS 1
'LEITEIRAS A PASTO R$ 90,00 20 horas/aula |
' PROCESSAMENTO
| g"}}rNEAslAN“- DE CARNE R$ 120,00 32 horas/aula
[ .

' PROCESSAMENTO ‘

| gl'}iTNEAs‘l‘I"AL DE CARNE R$ 120,00 32 horas/aula

| TR U ! Mod I: 30 horaslaula |

'FRUTICULTURA BASICA ' R$ 90,00 Mod I 30 horaniauis |

; St | |

' GADO LEITEIRO ' R$ 110,00 40 horas/aula |
|

' GERENCIAMENTO AGRICOLA { R$ 90,00 32 horas/aula

'MECANIZAGAO AGRICOLA R$ 110,00 40 horas/aula

l
'PLANTAS MEDICINAIS \
\

AROMATICAS E R$ 110,00 40 horas/aula
CONDIMENTARES 1 el sl
|

PLANTIO DIRETO R$ 105,00 40 horas/aula
'QUALIDADE DO LEITE | R$ 20,00 10 horas/aula
' TECNOLOGIA DE PREPARO E | =i
APLICAGCAO DE PRODUTOS | R$ 110,00 40 horas/aula |
 AGROECOLOGICOS Sl A i
'MERCADOE __ f |
| COMERCIALIZAGCAO DE | R$ 90,00 32 horas/aula |

'FRUTOS DE MESA

Observacao: Nos valores acima estao incluidas todas as despesas do curso, alimentagao
e pernoites.
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