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O Repositório Institucional (RI) da Extensão Rural Gaúcha é uma realização da Biblioteca Bento Pires Dias, da Emater/RS-Ascar,
em parceria com o Centro de Documentação e Acervo Digital da Pesquisa da Universidade Federal do Rio Grande do Sul
(CEDAP/UFRGS) que teve início em 2017 e objetiva a preservação digital, aplicando metodologias específicas, das coleções de
documentos publicados pela Emater/RS- Ascar.

Os documentos remontam ao início dos trabalhos de extensão rural no Rio Grande do Sul, a partir da década de 1950. Portanto,
salienta-se que estes podem apresentar informações e/ou técnicas desatualizadas ou obsoletas.

1.Os documentos disponibilizados neste RI são provenientes da coleção documental da Biblioteca Eng. Agr. Bento Pires
Dias, custodiadora dos acervos institucionais da Emater/RS-Ascar. Sua utilização se enquadra nos termos da Lei de
Direito Autoral, nº 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

2.É vetada a reprodução ou reutilização dos documentos disponibilizados neste RI, protegidos por direitos autorais, salvo
para uso particular desde que mencionada a fonte, ou com autorização prévia da Emater/RS-Ascar, nos termos da Lei de
Direito Autoral, nº 9.610, de 19 de fevereiro de 1998.

3.O usuário deste RI se compromete a respeitar as presentes condições de uso, bem como a legislação em vigor,
especialmente em matéria de direitos autorais. O descumprimento dessas disposições implica na aplicação das sanções e
penas cabíveis previstas na Lei de Direito Autoral, nº 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e no Código Penal Brasileiro.

Para outras informações entre em contato com a Biblioteca da Emater/RS-Ascar - E-mail: biblioteca@emater.tche.br

Disponível em: http://hdl.handle.net/20.500.12287/13636
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O fomate é uma das hortaliças 

mais cultivadas no Brasil. 

É um alimento muito bom. 

Dêle se faz: 

Suco de tomates Massa de tomates 

Conserva de tomates 

Para o ano todo 
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É MUITO FÁCIL FAZER CONSERVA DE TOMATES 

•a xr* 

Escolha os tomates maiores, 
mais maduros e bem durinhos. 

Lave-os bem, com cuidado, em 
água corrente ou mudando de 
uma para outra bacia. 

Coloque-os num pano bem 
limpo e mergulhe-os em água 
fervendo, por um ou dois minu- 
tos. 

Em seguida coloque-os na 
água fria. Tire a pele com 
cuidado. 

Coloque os tomates no vidro, 
um por um, e ponha uma co- 
Iherzinha de sal e outra de 
açúcar. 

Depois, faça o suco com 
os tomates menores, deixando- 

-os cozinhar até se desmancha- 
rem e passando tudo numa 
peneira. 

Você stí aproveita o suco. 
Não encha muito o vidro. 

Com uma faca retire as 
bôlhas de ar. 

Feche bem o vidro e deixe- 
-o ferver meia hora em 
Banho-Maria. Está pronta 
a sua conserva de tomates. 

B. 

SÓ UTILIZE VIDROS PRÓPRIOS PARA CONSERVAS 


